
with salad , Honey  and Truffle Oil

Antipasti

DUETTO 

tagliere con salumi e formaggi (per 2 pax)
15,00

PAPPA AL POMODORO 

con Stracciatella e Clorofilla di Basilico

14,00

PECORINO ARROSTO

con Insalatina, Miele e Olio al Tartufo 

14,00

Starters

DUETTO

platter of cold cuts and cheeses  (for 2 pax )
15,00

PAPPA AL POMODORO
with Stracciatella and Basil Chlorophyll

14,00

ROASTED PECORINO 14,00

MENU

CRUNCHY PANZANELLA 

Crunchy bread with seasonal vegetables
15,00

PANZANELLA CROCCANTE 

pane croccante con verdurine di stagione 
15,00



Primi

SPAGHETTO ALLA CHITARRA  

Cacio e Pepe  o Carbonara
15,00

FIOCCHI RIPIENI CACIO E PEPE 

con ripieno di Pere Caramellate e Formaggio

15,00

PICI AL RAGU’

Ragù di manzo o di Cinta Senese  

14,00

First Courses

Pesto / Pomodoro 

15,00

PASTA AL POMODORO E STRACCIATELLA

Cacio e Pepe or Carbonara

15,00

SPAGHETTI ALLA CHITARRA

14,00

PASTA 

FAGOTTINO RIPIENO AI CROSTACEI
Carbonara di mare 

FIOCCHI RIPIENI CACIO E PEPE 

PASTA WITH TOMATO AND STRACCIATELLA 

PICI AL RAGU’

FAGOTTINO WITH SHELLFISH

 Caramel pear and cheese 

Seafood Carbonara

Beef  or Cinta Senese 

Pesto/Tomato

PASTA

15,00

14,00

14,00

15,00

14,00

14,00

TAGLIOLINO TARTUFO E BOTTARGA 

TAGLIOLINI TRUFFLE AND BOTTARGA

16,00

16,00



Secondi

POLLO COTTO A BASSA TEMPERATURA

Marinato alle erbette

17,00

TAGLIATA DI MANZO 18,00

FILETTO DI PESCE ALL’ISOLANA 19,00

Main courses

SLOW- COOKED CHICKEN

Marinated with Herbs 

17,00

BEEF TAGLIATA 18,00

FILLET FISH ALL’ISOLANA 19,00

INSALATONA 15,00

MIX SALAD 15,00

Mozzarella  + 1,50€
Tuna +1,50€
Salmon +2,00€
Boild eggs +2,00€

Mozzarella  + 1,50€
Tonno all’olio +1,50€
Salmone +2,00€
Uovo sodo  +2,00€



Contorni 

PATATE E CARCIOFI AL FORNO 5,00

VERDURE SALTATE  5,00

FAGIOLI 
5,00

Sides

5,00
BAKED POTATOES AND ARTICHOKES

INSALATINA

SAUTEED VEGETABLES

SALAD

BEANS

5,00

5,00

5,00

5,00



Dolci

CHEESECAKE 5,00

CANTUCCI E VINSANTO 

SEMIFREDDO AL MANGO E MANDORLE 
CARAMELLATE

Dessert

CHEESECAKE 

CANTUCCI E VINSANTO

ICE CREAM

GELATO

DOLCE DELLA CASA CON GELATO 

MANGO SEMIFREDDO WITH CARAMELIZED
ALMONDS

HOUSE SPECIAL WITH ICE CREAM

5,00

5,00

5,00

6,00

5,00

5,00

5,00

5,00

6,00

TIRAMISU’ 5,00

TIRAMISU’ 5,00



JACOPO 
 Burger di Bufalo Insalata , pomodoro, salsa dello

chef , mozzarella

ADE

ROBERTO

Burger di Angus , insalata , pomodoro , cavolo

viola, formaggio cheddar 

Burger di Cervo, insalata, pomodoro

pecorino demi  

ARTEMIA
Bagles, Salmone affumicato , salsa dello chef 

MARIA (VEGETARIANO)

Pomodoro , basil ico , mozzarella , olio

all ’origano

TUTTI I NOSTRI PANINI SONO

ACCOMPAGNATI DA PATATINE

FRITTE 

€ 16

€ 16

€ 16

€ 16

€ 15

CARLOS
Burger di Chianina, insalata , pomodoro , cipolla

caramellata 

HAMBURGER 

SIMONE 
Ghiottarella , insalata , pomodoro 

€ 15



CURCUMA 

BARBABIETOLA 

Ricca di v itamine del gruppo B uti l i

per i l  metabolismo ed il sistema

immunitario

Ricca di potassio uti le per i l  sistema

cardiovascolare 

Contrasta i radicali l iberi 

Aiuta la digestione 

E’ un antidolorifico naturale 

Ottimo ricostituente per

contrastare la stanchezza 

Depurativa e digestiva grazie

alle sue fibre

Ha proprietà antiossidanti 

Può aiutare ad abbassare la

pressione sanguigna

CARBONE VEGETALE 

Utile per ridurre i l  gonfiore e l ’alitosa 

Facil ita la digestione 

Depura l ’organismo e previene

l’assorbimento di sostanze nocive 

I NOSTRI BUN
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